Normas de Participacdo - TASQUINHAS

ARTIGO 1°- (Objecto e Ambito)

0 presente Regulamento tem por objetivo a definicAo das condicoes de
realizacdo do recinto das Tasquinhas, no dmbito do Penacova Natura -
Festas do Municipio de Penacova 2017.

ARTIGO 2°- (Organizacéo e Fins)

1. 0 recinto das Tasquinhas € da responsabilidade da Camara Municipal
de Penacova, a realizar no recinto do Penacova Natura - Festas do
Municipio (Parque Verde), com inicio em 14 de Julho e encerramento a
17de Julhode 2017.

2. As Tasquinhas destinam-se a divulgacdo da gastronomia e produtos
regionais da area do Municipio de Penacova.

ARTIGO 3°- (Condicdes de Admissao e Participago)

1. Podem participar como tasquinhas as Associaces Desportivas,
Culturais, de Beneficéncia e Humanitarias do Concelho, atitulo gratuito.
2. Alinscricdo e participacéo nas tasquinhas € gratuita.

3. As entidades que pretendam participar nas Tasquinhas, deverdo
comunicar por escrito, através do preenchimento de ficha propria
fornecida com este regulamento, até ao dia 30 de Junho do corrente
ano, aCamara Municipal de Penacova.

4. A organizago reserva-se o direito de recusar qualquer inscricio, se
entender que a representacéo em causa ndo e insere no ambito do
certame.

ARTIGO4°- (Horario de Funcionamento)
1. 0 horério de funcionamento da Feira, Serd 0 seguinte e para o qual se
apela desde ja para 0 seu cumprimento.

Abertura Encerramento
Sexta-feira, 14 julho 18H00 02H00
Sabado, 15 julho 15H00 03HOO0
Domingo, 16 julho 11HO0 03HO00
Segunda-feira, 17 julho 11H00 02H00

2. A ndo abertura da tasquinha por parte de uma entidade durante o
horério de funcionamento definido, designadamente nos periodos de
almoco e jantar, permite ao Municipio de Penacova retirar-lhe o direito
de preferéncia para 0 ano seguinte.

ARTIGO 5°- (Inscricdes)

1. AsinscrigBes deverdo dar entrada através do preenchimento da ficha
de inscricdo, em anexo, até as 16h do dia 30 de junho de 2017, no
BalcAo Unico de Atendimento, no R/C do edificio dos Pacos do Concelho.
As inscrigdes ndo serdo aceites por qualquer outra via.

2. As inscricdes serdo validadas por ordem de chegada até se atingir o
limite maximo de 20 (vinte) Tasquinhas.

2. A inscricAo serd feita mediante o preenchimento de impresso
proprio, fornecido pela organizago e dever ser acompanhada dos
sequintes documentos:

a. Estatutos;

b. Copia do Cartdo de Numero de IdentificacAo Fiscal.
5. Nocaso de desisténcia a organizagdo reserva-se o direito de exclusao
em organizagdes futuras.
6. Nao serdo admitidas associagies que ndo tenham cumprido o
regulamento do ano transato.
7.Devera ser nomeado um representante, unico elemento que lidara e
tratard de todos os assuntos relacionados com a inscricdo e
participagdo nas tasquinhas junto da Organizacéo.

ARTIGO 6°

(Estruturas e Equipamentos)

1. A organizacdo disponibilizara o espago individual necessario, bem
como o fornecimento de agua e eletricidade.

2. 0 mobilidrio, aparelhos de refrigeracdo, ou outros considerados
essenciais para 0 funcionamento da atividade, serdo da
responsabilidade exclusiva de cada participante.

3. As associacles estdo impedidas de utilizar os seguintes
eletrodomesticos: fornos elétricos, fogdes elétricos e fritadeiras
elétricas.

ARTIGO 7°

(Montagem, Desmontagem e Decoragdo)

1. A montagem e desmontagem da estrutura das tasquinhas serdo da
responsabilidade da organizacao.

2. 0s responsaveis por cada tasquinha devem proceder ao arranjo e
decoracdo da mesma, nunca esquecendo o brio e o bairrismo de cada
associagdo, bem como as condiBes ideais de funcionamento. Cabe-Ihes
igualmente, de acordo com o seu funcionamento e decoragdo,
providenciar o fecho do acesso do corredor a cozinha.

3. Cada associacdo é responsével pela gestdo do espaco que Ihe for
atribuido por sorteio, bem como da sua manutenco, higiene e
qualidade dos servicos, revertendo as receitas a seu favor.

4. Na drea de esplanada apenas é permitido colocar mobilidrio do tipo
mesas e do tipo bancos/cadeiras. E proibida a colocagdo de mesas e
cadeiras, bem como outros obstaculos, nos corredores de passagem do
plblico.



Normas de Participacdo - TASQUINHAS

5. E proibido fechar na totalidade as laterais da esplanada, sendo permitido
apenas até um maximo de cerca de 1 metro de altura. A mesma cerca ndo deve
encostar ao chdo de modo a facilitar a limpeza e evitar a acumulagdo de agua.
6. A esplanada de cada tasquinha ndo deve exceder o espaco que lhe
corresponde em frente (+/- 3m entre cada tasquinha) e os 4 m de
profundidade.

Deve existir na esplanada no minimo uma entrada em cada topo,
nomeadamente, uma no topo da frente e outra no topo do corredor de acesso
acozinha.

7. 0 arranjo e decoracdo da tasquinha deverdo ser efectuados pelos seus
responsaveis, devendo a mesma estar concluida até as 11:00 horas do dia 14
deJulho.

8. A desmontagem s6 poderd iniciar-se ap6s o encerramento do certame e
deverd estar concluida até as 12.00 horas de dia 18 de Julho 2017 (terca-
feira).

ARTIGO 8°- (Atribuic&o dos Espagos)

1. A localizacdo de cada Tasquinha serd atribuida através do sorteio que se
realizard no dia 13 de julho, as 18H00 horas no recinto das Festas.

2. Serdo consideradas para 0 sorteio de localizacdo, 0s inscritos e admitidos
nas tasquinhas.

3. Serdo atribuidas a cada tasquinhab (cinco) entradas por dia.

ARTIGO 9°- (Exclusividade de Bebidas)
1. Ndo existe um- parceiro (sponsor) com direitos exclusivos relativo ao
fornecimento de bebidas, pelo que cada participante tera liberdade de
escolha nas marcas e pregos a comercializar.

ARTIGO 10°- (Obrigacdes do Participante)

1. Manter a tasquinha aberta nos horarios referidos no ponto 1 do artigo 4°.

2. ender preferencialmente petiscos/refeicBes, de carater local, afixando a
ementa com 0s respectivos pregos em lugares visiveis.

3. Todas as bebidas devem ser servidas em copo de plastico aos clientes. A
tasquinha ndo pode permitir a saida de bebidas em embalagem de vidro uma
Vez que no recinto esta proibida a circulagéo de garrafas de vidro nas méos
dosclientes.

4. Sujeitar-se aaccOes de avaliacdo e supervisionamento que a Organizagéo ou
outras entidades com legitimidade para o efeito, entendam dever fazer
durante amontagem e periodo da feira.

5. Entregar no final do evento todo o material cedido pela Organizacéo em
bom estado de conservacao.

ARTIGO 13°- (Vigilancia, limpeza e seguranca)

1. A organizacdo assegurara a vigilancia do recinto do certame, durante o
periodo das Festas, cabendo aos responsdveis de cada tasquinha.
salvaguardar os seus produtos e equipamentos.

2. Alimpeza das areas de trénsito dentro do recinto, bem como a recolha de
lixo, sera assegurado pela organizacdo, cabendo aos participantes a limpeza
do interior da tasquinha e respetiva esplanada.

3. A organizacdo fornecerd contentores para recolha de lixo, 0s quais
servirdo todas as entidades participantes, pelo que devem zelar pelo seu
perfeito estado de conservacao.

ARTIGO 11°- (Higiene e Seguranca da Tasquinha)

1. Devem ser cumpridas as Normas de Higiene de acordo com o anexo .

2. Devem ser cumpridas as Normas de Eletricidade e Gas de acordo com o
anexoll.

-1 24/96, de 31 de Julho

- Decreto-lei 67/2003, de 8 de Abril

3. Decorrerd uma vistoria individual a instalagdo de gas e eletricidade de
cada tasquinha no dia anterior & inauguracdo em hora a anunciar
previamente.

ARTIGO12.°-(Licenciamento da Tasquinha)

1. Para a emissdo da licenca individual da tasquinha, a associagéo deve ter
toda a instalagdo concluida e de acordo com o regulamento e normas
especificas as 11 horas do dia 14 de Julho.

2.°A licenca podera ser retirada, caso ndo cumpra as condicdes de
licenciamento desde o inicio até ao fim da feira.

ARTIGO 13°- (Abastecimento das Tasquinhas)

1. Néo € permitida a entrada e permanéncia de viaturas no local das
Tasquinhas, excepto quando autorizadas pela organizagao.

2. 0 abastecimento das mesmas devera ser efetuado fora do horério
estabelecido para 0 seu funcionamento e antes da abertura ao publico,
segundo 0s sequintes horarios:

Horério para abastecimento das Tasquinhas: 09H00 - 11H00 | 16H00 - 17H00

ARTIGO 14°- (Animac&o)

1. Nenhuma Tasquinha pode recorrer a formas de animacao de qualquer tipo
sem autorizagdo prévia da organizagdo.

2. E expressamente proibida a instalagio de qualquer tipo de equipamento
para reprodugo de som.

ARTIGO 15°- (Das Sangdes)
0 incumprimento do presente Regulamento, implica a exclusdo da
entidade infratora na proxima edicao das Festas do Municipio.

ARTIGO 16°- (Casos omissos)
Os casos omissos no presente regulamento serdo pontualmente
resolvidos pela organizacéo, sendo as decisdes tomadas irrevogaveis.

Penacova, 3 dejunhode 2017
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ANEXO 1 - Normas de Higiene e Seguranca

0 presente documento destaca as principais medidas de seguranca e
higiene no trabalho que deverdo Ser implementadas e cumpridas
durante a exploracdo das Tasquinhas da Festas do Municipio, ndo
dispensando, no entanto, a consulta e o cumprimento de todas as
regras aplicaveis pela legislagéo em vigor.

Este documento aborda as normas gerais de seguranca e higiene dos
géneros alimenticios e dos principios HCCP.

1. Requisitos e higiene das instalagGes, espagos e materiais
- Todos os utensilios e loucas, devem encontrar-se devidamente
protegidos em armario fechado, a fim de evitar e potenciar
contaminagoes.
- A limpeza e a manutencéo das condicdes de salubridade no interior
das tasquinhas € da responsabilidade dos participantes que deverdo
também assegurar meios eficientes de lavagem e secagem higiénica das
maos junto aos pontos de 4gua (lavatorio de pedal, dispositivos de
sabonete liquido e toalhetes de papel) meios adequados paraa lavagem
e desinfeccdo dos utensilios e equipamento de trabalho e para a
|avagem dos géneras alimenticios.
- Todos os estabelecimentos deverdo ser dotados de equipamentos de
frio (frigorificos, caixas frigorificas e isotérmicas) e equipamentos
apropriados para a manutencdo e controle das temperaturas de
conservacdo (termometros), que Serdo da responsabilidade dos
participantes;
- Todas as instalagdes tém que ser mantidas limpas e em boas
condicdes, de formaa evitar a contaminagdo dos géneros alimenticios e
apresenca de animais nocivos;
-As superficies em contacto com 0s alimentos tém que Ser mantidas em
boas condicdes, ser facilmente limpas e, sempre que necessario,
desinfectadas.
- Tém que existir meios adequados para a lavagem e, sempre que
necessario, desinfeccdo dos utensilios e equipamentos de trabalho,
sendo obrigatorioa lavagem de loicana maquina de lavar loica.
- (ada Tasquinha deverd ter loica suficiente para poder servir as
refeicOes enquanto a maquina esta a lavar. Caso ndo seja possivel,
utilizar material descartavel em sua substituicdo.
- Tém que existir instalacdes e/ou equipamentos adequados de
armazenagem e eliminago higiénicas de substancias perigosas e/ou
nao comestiveis, bem como de residuos (liquidos ou solidos);
- Devem existir equipamentos e/ou instalagles que permitam a
manutencdo dos alimentos a temperatura adequada, bem como o
controlo dessa temperatura;

0s géneros alimenticios tém que ser colocados em locais que
Impegam o risco de contaminagdo;

- 0s produtos alimentares expostos no exterior dos estabelecimentos
terdo que estar em recipientes proprios, pelo menos, 20 cm do solo e a0
abrigo das condigGes climatéricas ou de outros factores poluentes;
-Cada Tasquinha devera instalar obrigatoriamente um extintor C02 de 6
kg, em local mais apropriado para eventual emergéncia.

- 0s espacos destinados ao publico ndo poderdo ser ocupados com
vasilhame e outros utensilios;

-Alimpeza dos pavimentos deve efectuar-se sempre com pano humido,
ficando interdita a varreduraa seco;

-0 produtos de limpeza e desinfectantes CERTIFICADOS devem possuir
um local de armazenamento préprio, que ndo permita o contacto como
restante material e produtos existentes.

2.Higiene napreparacao dosalimentos

-0s alimentos expostos tém que cumprir oS requisitos de temperaturae
proteccao previstos nalei.

- Todos 0s equipamentos, bancadas, utensilios e outro material devem
ser cuidadosamente lavados e desinfectados antes da preparacdo;

- Ndo poderdo existir alimentos na proximidade de lixos ou objectos
Sujos;

- 0s alimentos tém que ser colocados na cdmara de frio, devidamente
acondicionados, ap0s a sua preparagéo.

-Todos 0s vegetais a servir crus, incluindo ervas aromaticas (Ex.. salsa,
coentros, horteld.) tém que ser bem lavados e desinfectados;

-0s alimentos expostos tem que cumprir oS requisitos de temperatura e
proteccao previstos na lei.

- As mesas, bancas e pias tém que ser limpas e desinfectadas sempre
que necessario e no final de cada dia.

- Todos os utensilios e materiais usados na preparago e confecgdo das
refeicies, devem ser utilizados para uma Unica tarefa e ser
devidamente lavados e desinfectadas apds a sua utilizagéo.

3. Higiene pessoal

- Qualquer pessoa que trabalhe num local em que sejam manuseados
alimentos deve manter um elevado grau de higiene pessoal e devera
usar vestuario adequado, limpo e, sempre que necessario, que confira
proteccdo;

-0 calcado utilizado deverd ser antiderrapante e lavavel, ndo deve ser
usado calgado com salto, em tecido ou aberto;

- 0 pessoal do estabelecimento deve apresentar-se sempre com
cuidadosa higiene corporal, deve ter as unhas cortadas e limpas,
efectuar lavagem frequente das maos e reduzir a0 minimo o contacto
destas com os alimentos;
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- As médos deverdo ser devidamente lavadas e desinfectadas nas
sequintes situacoes:

.Antes de trabalhar e de tocar em qualquer alimento ou equipamento;
. Antes e depois de se manipular alimentos crus;

. Sempre que se mudar de tarefas;

.Antes de calcar as luvas descartaveis;

.Antes e depois de comer;

. Depois de mexer em produtos de limpeza;

. Apds mexer-se no cabelo, olhos, nariz, boca, ouvidos ou outra parte do
corpo;

. Depois de mexer ou transportar lixos;

. Depois de proteger um espirro ou tosse;

. Depois de se assoar;

. Apds fumar;

. Apos utilizagdo dos sanitdrios;

- A pessoa que recebe dinheiro ndo devera manipular alimentos, caso
tenha que o fazer, deverd lavar e desinfectar as méos antes da troca de
tarefas.

- As luvas descartaveis séo de utilizacdo Unica e devem ser usadas em
tarefas que exijam o maximo de higiene ou como proteccéo de feridas;

- Se colocar as luvas descartaveis para executar uma determinada
tarefa, ndo deverd permanecer com elas para a realizacdo de diferentes
da que executou, pois acresce o risco de contaminagéo cruzada;

-As luvas descartaveis devem ser utilizadas nos seguintes casos:

. Na manipulacdo directa de alimentos crus ou cozinhados prontos a
consumir;

. Seexistirem cortes, queimaduras ou outras feridas nas maos.
.Cuidadosater:

-Lavar as méos antes de utilizar luvas;

-Calcar apenas imediatamente antes da realizagdo da tarefa;

-Realizar a tarefa seminterrupgéo.

- 0 cabelo esta continuamente em mudanca, descama, cai e contém
bactérias. Ao cair nos alimentos pode contamina-los. Dos cuidados a
ter, destacam-se:

. A touca deve cobrir todo cabelo, sem deixar qualquer parte
desprotegidasendoa

primeira peca a ser colocada, para evitar que caiam cabelos sobre a
farda;

. Pentear o cabelo ou arranjar a touca apenas nos locais apropriados
(Vestuario ou casa de banho);

- £ proibido comer, fumar ou mascar pastilha eléstica na zona de
armazenamento e manipulagéo de alimentos;

4. Tratamento dos residuos alimentares

- Cada espaco deverd possuir um contentor com pedal, de fabrico
adequado e que se possa fechar para depasito dos residuos alimentares
e outros.

- Esses contentores devem ser mantidos em boas condicdes, limpos e
desinfectados diariamente.

- 0s contentores ndo podem ser colocados em locais onde Séo
manipulados alimentos.

- 05 residuos alimentares, os subprodutos ndo comestiveis e 0s outros
residuos, deverdo ser retirados das salas em que Se encontrem
alimentos, 0 mais depressa possivel, de forma a evitar a sua
acumulagéo.

- 0s residuos de 6leos utilizados deverdo ser colocados em recipiente
proprio e colocados em local devido, sendo esta tarefa da
responsabilidade do participante.

- Todas as 4guas residuais devem ser eliminadas de um modo higiénico
e.respeitador do ambiente, em conformidade com a legislacdo
comunitaria aplicavel para o efeito, e ndo devem constituir uma fonte
directa ou indirecta de contaminagdo.

5. Qutras recomendagdes

- 0s restaurantes deverdo ter afixado cartazes com o sequinte texto:
"Bebidas alcodlicas. Venda proibidaamenores de 16 anos”.

- Este Anexo deveré ser afixado na Tasquinha, e permanecer durante
todos os dias do certame.

- Devera estar afixado, em sitio acessivel e visivel, o Plano de
Limpeza/Higienizagdo da Tasquinha.
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ANEXO 2 - Normas das Instalacdes Eléctricas e Gas

0 presente documento destaca as principais medidas para as instalagdes eléctricas e de gas, que deverdo ser implementadas e
cumpridas durante a exploracdo das Tasquinhas das Festas do Municipio, ndo dispensando, no entanto, a consulta e o
cumprimento de todas as regras aplicaveis pela legislagéo em vigor.

1. InstalagBesEléctricas

- Antes da abertura do certame, serd efectuada uma vistoria &s instalacdes eléctricas, a realizar por uma empresa devidamente
certificada.

- N&o podera haver modificag@es da instalacdo electrica apos vistoria da mesma, sem a presenca e autorizacdo da empresa
responsavel pelainstalacdo eléctrica.

-Cas0 haja algum problema na instalagéo de gas, deve ser chamado o técnico responsavel pela instalacéo.
-Oacrescimo de [ampadas deverd ser acompanhado e autorizado pelo técnico responsavel.

- As [ampadas ndo devem ser susceptiveis de se desagregarem das armaduras respectivas.

- Asarmaduras das lampadas deverdo ser estanques.

- S0 serdo permitias, uso de lampadas economizadoras florescentes compactas, florescentes ou de leds, néo sendo permito o uso
de lampadas incandescentes

2.6as

- Antes da abertura do certame, sera efectuada uma vistoria as instalacdes de gés, a realizar por uma empresa devidamente
certificada.

- Apds a vistoria, as instalagBes de gas ndo poderdo ser modificadas, sem a presenca do técnico responsavel pela empresa do gés.

-0s tubos do gas que ligam a torneira de seguranca aos fogGes deverdo estar dentro dos prazos de validade.

-Cas0 haja algum problema na instalagdo de gas, deve ser chamado o técnico responsavel pela instalacao.



